Ny satsning pa gamla sorter (kultursorter)

Naturbruksgymnasiet i Dingle och Hushallningssallskapet Vast startade 2007 ett trearigt
projekt for att i samverkan med lantbrukare och forskare odla kultursorter och stimulera
vidareforadling av ekologiskt odlad spannmal som speltvete, lantvete och éldre
marknadssorter till flingor, mjol och brod m.m. Avsikten &r att produkterna i forsta hand skall
séljas lokalt till bofasta och turister.

Ograskonkurrens och resistens

Dagens marknadssorter ar inte framtagna for att passa ekologisk produktion. De allt kortare
spannmalssorter som presenteras pa marknaden ar avsedda for i forsta hand en odlingsteknik
med insatsvaror som kemiska bekdmpningsmedel och handelsgodsel.

En kraftig groda har bra ograskonkurrerande formaga. For att fa detta dnskar sig
ekolantbrukaren sorter som har snabb tillvaxt och breda blad, samt &r hogvuxna och taliga
mot skadegdrare. De bor dessutom ha god formaga att tillgodogora sig véaxtnaring fran hela
jordprofilen. Aldre hogvuxna sorter har normalt ett rotsystem som gér pa djupet.
Vaxtforadlingen har lange inriktat sig pa att fa fram sjukdomsresistens i sorterna och har
ocksa gjort framsteg. Samtidigt har utvecklingen mot kortare stra inneburit att smitta fran
bladsvampar lattare spridits fran den fuktiga miljon nara marken uppat i bestandet mot
flaggblad och ax, dar angreppet ger den stérsta skadan. Stralangden ar normalt langre hos
aldre sorter, vilket alltsa kan vara en fordel .

Bild

Kulturesorten Hansa till vénster och marknadssorten Olivin till hoger

Kvalitet och historia

Det &r i dag manga som efterfragar béattre kvalitet pd maten. Smak, naringsvarde, utseende,
och miljéhansyn vid odling och transport ar exempel pa vad som kan innefattas i begreppet
kvalitet. Aven en produkts anknytning till omradet och dess historia kan spela in och utnyttjas
redan idag vid marknadsféring lokalt. Om det gar att hitta sorter som odlades forr i ett omrade
kan det 6ka kanslan for det genuina. Uppskattningen av maten &r i hog grad kopplat till
kéanslor. Vissa menar ocksa att brodet faktiskt smakade battre forr. Kan det vara kopplat till
sorten?

Vill du vara med?

Redan i dag odlar nagra lantbrukare i omradet kultursorter for att foroka upp eget utséde och
for att utveckla odlingstekniken. Demonstrationsodlingar med kultursorter inkl. speltvete har
visats i vart omrade nagra ar och regelratta faltforsok har genomfarts 2007.

Projektet kommer att genomféras av lantbrukare och entrependrer i Bohuslan/Dalsland i
samarbete med Hushallningsséllskapet och Naturbruksgymnasiet i Dingle. Till var hjalp har
vi ocksa Hans Larsson fran Alnarp, som under lang tid arbetat med att foroka upp aldre
sortmaterial hamtat fran bl.a. Nordiska Genbanken. Férutom odlare ar kvarnar, bagerier,
restauranger och butiker viktiga i samarbetet.
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